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Suroviny
1 kg mletého masa

3 vejce

5 strouzku ¢esneku

400 ml mléka

400 g veprovych jater

2 zemle

petrzelka, pazitka

sul, pepf

forma beranka

olej na vymazani a strouhanka na vysypani formy
Postup
Jatra namocime do mléka asi na 15 minut, pak je vyjmeme a nakrajime na tenké nudlicky. Do
misy vloZzime mleté maso, na kostiCky nakrajené a v mléce namocené zemle, vejce, sll, pepf,
prolisovany ¢esnek a vSe promichame. Formu vymazeme olejem a vysypeme strouhankou a
naplnime stfidavé vrstvou masa a jater (jatra tak, aby se nedotykala stén formy), postup dvakrat
opakujeme. Pe¢eme asi hodinu pfi 170.C.

Podavame s chlebem.




